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Bankettmappe

Stilvoll Feiern im weiflen Haus am Rhein

Fiir jede Feier - ob Hochzeiten, Tauffeiern, Abiturfeiern, Geburtstage oder edle
Balle - wir bieten lhnen den richtigen Rahmen und freuen uns, lhre Feierlichkeit zu
einem unvergesslichen Fest zu gestalten.

Unser Veranstaltungsteam erreichen Sie montags bis freitags
zwischen 9:00 und 15:00 Uhr unter 0228-8202158

oder per E-Mail unter bankett@rheinhoteldreesen.de

Wir freuen uns auf Siel
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Um lhnen einen ersten Uberblick zu verschaffen, méchten wir lhnen auf den
folgenden Seiten die Méglichkeiten lhrer Feier bei uns vorstellen.
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Konzertsaal

Unser Konzertsaal hat eine Gréfle von 267 m? und eignet sich ideal fiir grofie Feiern.
Dariiber hinaus besteht die Méglichkeit, den Konzert- und Empiresaal miteinander zu
verbinden, sodass wir noch weitere Sitzmoglichkeiten anbieten kénnen. Der Konzertsaal
bietet einen wunderschénen Blick auf den Rhein und das Siebengebirge.

Besonderheiten Bestuhlung
Rheinblick runde Tische 150 Pers.
Tanzflache U-Form 50 Pers.

Spiegeldecke schmale Tafeln 200 Pers.
barrierefrei Blocktafel 50 Pers.

Corona-Luftfilteranlage Stehempfang 270 Pers.

kostenfreies W-LAN
Fligel Bestuhlung Konzert- & Empiresaal

runde Tische 200 Pers.

schmale Tafeln 250 Pers.

Stehempfang 350 Pers.

Fir den Konzertsaal berechnen wir Raumbereitstellungskosten in Héhe von 650,00 €
(bei Unterschreitung der Mindestpersonenanzahl von 50 kénnen die Raumbereitstellungskosten abweichen)




S
Dreesen

BONN - BAD GODESBERG

Empiresaal

Unser Empiresaal hat eine Gréfle von 85 m? und eignet sich ideal fiir Feiern mit bis zu
50 Gdasten. Durch den besonderen Stil des Raumes wird lhre Feier zu einem besonderen

Erlebnis.

Besonderheiten

Bestuhlung
Tanzfléche runde Tische 46 Pers.
barrierefrei U-Form 32 Pers.
kostenfreies W-LAN schmale Tafeln 50 Pers.
Blocktafel 30 Pers.
Stehempfang 80 Pers.

Fiir den Empiresaal berechnen wir Raumbereitstellungskosten in Hshe von 450,00 €
(bei Unterschreitung der Mindestpersonenanzahl von 25 kénnen die Raumbereitstellungskosten abweichen)
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Salon Petersberg

Unser Salon Petersberg hat eine Gréfie von 60 m? und bietet durch seine Lage, seinen
wunderschénen Blick auf den Rhein und das Siebengebirge eine besondere Atmosphéire.
Somit ist der Salon Petersberg perfekt fiir Feiern mit bis zu 40 Personen geeignet.

R )

Besonderheiten Bestuhlung
Rheinblick runde Tische 30 Pers.
direkter Zugang zum U-Form 25 Pers.
Kasfan.iengarfren schmale Tafeln 40 Pers.
barrierefrei Blocktafel 24 Pers.

kostenfreies W-LAN

Fiir den Salon Petersberg berechnen wir Raumbereitstellungskosten in Hohe von 350,00 €
(bei Unterschreitung der Mindestpersonenanzahl von 16 kénnen die Raumbereitstellungskosten abweichen)
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Salon Godesberg

Unser Restaurant hat eine Gréfle von 60 m? und kann zur exklusiven Nutzung (aufler
Sonntagmittag) gemietet werden. Der Salon Godesberg bietet lhnen einen wunderschénen

Blick auf den Rhein und das Siebengebirge.

Besonderheiten Bestuhlung
Rhe.inblick‘ schmale Tafeln 40 Pers.
barrlgrefrel Blocktafel 20 Pers.

kostenfreies W-LAN Stehempfang 50 Pers.

Fiir den Salon Godesberg berechnen wir Raumbereitstellungskosten in Héhe von 350,00 €

(bei Unterschreitung der Mindestpersonenanzahl von 16 kénnen die Raumbereitstellungskosten abweichen)
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Gobelinsaal

Unser Restaurant und Friihstiickssaal hat eine Gréfle von 150 m?2 und kann zur exklusiven
Nutzung (auB3er Sonntagmittag) gemietet werden. Der Gobelinsaal bietet lhnen einen
wunderschoénen Blick auf den Rhein und das Siebengebirge.

\

Besonderheiten Bestuhlung

Rheinblick schmale Tafeln 65 Pers.
barrierefrei

integriertes Buffet
kostenfreies W-LAN

Fiir den Gobelinsaal berechnen wir Raumbereitstellungskosten in Héhe von 550,00 €
(bei Unterschreitung der Mindestpersonenanzahl von 40 kénnen die Raumbereitstellungskosten abweichen)
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Ubernachten im Rheinhotel Dreesen

Jede Feier hat einmal ein Ende. Sie méchten nachts einfach nicht mehr nach Hause fahren?
Fragen Sie nach unseren schénen Hotelzimmern und lassen Sie sich mit lhren Géasten am
néchsten Morgen mit einem reichhaltigen Friihstiicksbuffet in unserem Gobelinsaal
verwodhnen.

Zimmerkategorien

Einzelzimmer zum Innenhof oder zur Eingangsseite ca. 15 m?
Klassik Doppelzimmer zum Innenhof ca. 18 m?
Klassik Doppelzimmer zur Eingangsseite ca. 20 m?
Superior Doppelzimmer zur Eingangsseite ca. 29 m?
Superior Doppelzimmer mit seitlichem Rheinblick ca. 29 m?
Superior Doppelzimmer zur Rheinseite und Balkon ca. 24 m?
Deluxe Doppelzimmer zur Rheinseite mit Balkon ca. 35 m?
Junior Suite mit separatem Wohn- und Schlafzimmer ca. 45 m?

zur Rheinseite mit Balkon

Zeiten
Check-In 15 Uhr
Check-Out 11 Uhr
Friihstiickszeiten Mo-Fr 6:30-10 Uhr
Friihstiickszeiten an Wochenenden & Feiertagen 7-10:30 Uhr
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Unsere Meniivorschléage

Selbstversténdlich kénnen Sie die einzelnen Génge der Meniis untereinander tauschen.
Bitte beschranken Sie sich dabei auf eine Vor- und eine Nachspeise. Wenn Sie |hren
Gasten zwei Hauptgénge zur Wahl anbieten méchten, nennen Sie uns die Anzahl der

einzelnen Hauptgéinge bitte spétestens 10 Tage vor Veranstaltungsbeginn.

Zur Beratung lhres individuellen Meniis sind wir nach Terminabsprache gerne fiir Sie da.

Menii 1

Andalusische Tomatensuppe mit
Kr&utercroutons
Eifeler Schweinefilet mit Pilzjus
auf Ratatouille-Gemiise
und Kartoffel-Kréuter Piiree
Bayrische Creme mit marinierten Friichten
und Schokoladenstreuseln

49,00 € pro Person

Menii 3

Klare Gefligel Consommé mit
Gemiisejulienne
%k k
Kabeljaufilet mit Rieslingschaum
auf Krduter-Risotto
mit geschmolzenen Kirschtomaten
%k k
Schokoladenbrownie
mit Vanilleeis und Beerenragout

53,50 € pro Person

Menii 2

Kartoffel-Mshrencremesuppe
Rinderschmorbraten vom Weiderind
an Spatburgunder Sauce
mit Kartoffel-Gratin
und Mandelbrokkoli
Mousse au Chocolat
mit Mango-Salat und frischer Minze

50,00 € pro Person

Menii 4

Krustentiersiippchen
mit gebackener Garnele
Geschmorte Ochsenbacke
auf Wurzelgemiise
und Drillingskartoffeln mit Kr&utern
Creme briilée mit Mangosorbet
und Butterstreusel

62,50 € pro Person
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Menii 5

Carpaccio vom Rind
mit Rucola und Parmesan
kkk
Legierte Blumenkohlsuppe
mit geriebener Belper Knolle
Gebratenes Zanderfilet
mit Senfschaum, Salzkartoffeln
und Mé&hrengemiise
kkk
Gesalzenes Schokoladen-Macadamia-
Parfait mit Birnenragout

80,00 € pro Person

Veganes Menii

Linsencremesiippchen
mit eingelegtem Staudensellerie
¥k k
Orientalische Falafel
auf Gemiisecurry
und Bulgur
%k k
Sorbet Variation
mit marinierten Beeren

49,00 € pro Person

Das Mitbringen sowie Mitnehmen von Speisen, mit Ausnahme von Kuchen, ist nicht gestattet.

Vegetarisches Menii

Bunter Gartensalat
mit Aprikosendressing
und karamellisiertem Ziegenkése
*kk
Gemiseflan
mit Kréauterschmand
Mini-Zucchini
und Auberginen-Kaviar
Schokoladenmousse
von der Valrhona Schokolade
und Mangosorbet

49,00 € pro Person

Fiir unsere kleinen Gaste
Spaghetti mit Tomatensauce
7,50 €

Backfisch mit Kartoffelpiiree
8,50 €

Kinderschnitzel mit Pommes
12,00 €

Gemischtes Eis mit bunten Streuseln
5,00 €

1
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Unsere Buffetvorschléage

Buffets bieten wir bereits ab 20 Personen an. Zur Qualitatssicherung werden unsere
Buffets mit Ausnahme von Dessert und Kése 3 Stunden nach Eréffnung abgebaut.

Buffet 1

Vorspeisen

Baguette mit Dip und Butter

*okk

Blattsalat mit zweierlei Dressing

kkk

Schinken- und Wurstspezialitéten sowie
Frikadellen aus der Region mit Monschauer
Senf

ok k

Gerducherte Forelle auf Apfel-Meerrettich-
Sahne

ok k
Kichererbsen-Salat mit getrockneten Tomaten
kkk

Kartoffel-Gurken-Salat

kkk

Krautsalat mit Paprika

Suppe

Passierte Linsensuppe mit saurem
Staudensellerie

Hauptspeisen

Rinderschmorbraten
mit Spatburgunder Sauce

kokk

Lachsforellen Filets mit Senfsauce
*kk

Veganes Linsencurry mit Kokosmilch und

buntem Gemiise
*kk

Saisonale Gemiiseauswahl

*okok

Schupfnudeln * Rosmarinkartoffeln * Wildreis

Dessert

Erdbeermousse
mit weifBer Schokolade

kkk

Grie3flammerie mit Beerengriitze
kkk

Panna Cotta von der Tahiti Vanille
und Fruchtsauce

58,00 € pro Person

Buffet 2

Vorspeisen

Baguette mit Dip und Butter

*okk

Blattsalat mit zweierlei Dressing

kkk

Variation von Raucherfisch
mit Senf-Dill Creme

kkk

Roastbeef vom Rind mit Bratkartoffelsalat

*kk

Hahnchen-Curry-Salat knackigem Gemiise

*okk

Pasta-Salat mit getrockneten Tomaten,
Zucchini und Aubergine
*kk

Griechischer Bauernsalat
mit Fetakdse

Suppe

Tomatencremesuppe
mit Créme fraiche

Hauptspeisen

Variationen von Mittelmeerfischen mit Fenchel
*kk

Kalbsragout mit Tomaten und Champignons

ok ok

Schweinefilet mit Zitronen-Velouté

kkk

Steinpilzravioli mit Friihlingslauch und Ricotta
*kk

Saisonale Gemiiseauswahl

ok ok

Gnocchi * Butterkartoffeln * Basmatireis

Dessert

ltalienische Késeauswahl mit Chutney
ok k

Bayrische Creme mit marinierten Friichten
ok k

Himbeer-Schokoladenmousse
%k kK

Créme briilée

66,00 € pro Person

12
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Buffet 3

Vorspeisen

Weizenbaguette und Vollkornbaguette mit saisonalen Dips

*okk

Blattsalat mit zweierlei Dressing

*okk
Sizilianischer Pulpo-Salat
*okk
Tabouleh-Salat mit Crevetten

*okk

Cantaloupe-Melone mit Parmaschinken

kkk

Vitello Tonnato mit Apfelkapern und Rucola

*kk

Verschiedene Antipasti mit Aioli und Tapenade

ok k

Farfallesalat mit getrockneten Tomaten

und Sonnenblumenkernen
%k kK

Panzanella-Salat mit bunten Tomaten und Basilikum

Suppe
Rinderkraftbrithe mit Ravioli

Hauptspeisen

Rotes Meerbarbenfilet mit geschmolzenen Tomaten und Luganasauce
kkk

Geschmorte Ochsenbacke in Rotweinjus

*okok
Gegrillte Maishahnchenbrust mit Krégutern der
Provence

*okok

Katalanische Tortilla

kokk

Saisonale Gemiiseauswahl
*kk

Serviettenknsdel * Spétzle * Polenta

Dessert

Franzésische Kaseauswahl mit Feigensenf und Baguette
*okok
Espresso-Tiramisu
kokk
Weifles Schokoladenmousse mit gebrannten Mandeln
*

Tropischer Mangosalat

73,50 € pro Person

13




S
Dreesen

BONN - BAD GODESBERG

Brunchen im Rheinhotel Dreesen

An jedem Sonn- & Feiertag kénnen Sie im Rheinhotel Dreesen von 12:00 bis 15:00 Uhr
brunchen. Wir begriifien Sie mit einem Glas Dreesen Hausmarke Sekt, anschlieBend wahlen
Sie von unserem reichhaltigen Brunchbuffet aus. Wir nehmen individuelle Reservierungen
bis maximal 20 Personen in unserem Restaurant entgegen.

Dariiber hinaus bieten wir lhnen gerne auch téglich unser exklusives Brunchbuffet in einem
separaten Veranstaltungsraum von 11:00 bis 15:00 Uhr an:

Frihstiicksanteil

Cerealien, Joghurt, Marmeladen
Riihrei, Speck sowie Niirnberger Rostbratwiirstchen
Croissants, frische Brdtchen

*kk

Vorspeisen

Meeresfriichte, Auswahl von Raucherfischen,
Melone mit Schinken,
Fisch- oder Fleischterrinen
Diverse Feinkostsalate

*kk

Jahreszeitliche Suppe
Klar oder gebunden

*kk

Hauptspeisen

Fisch, Gefliigel, Fleisch,
Vegetarischer Hauptgang,
Bunte Gemiisevielfalt,
Diverse Sattigungsbeilagen

k%K

Kaseauswahl

*kk

Dessertbuffet

Cremes, Mousses,
Frisches Obst und Fruchtsaucen

Ein Glas Sekt zur BegriiBung, Filterkaffee & Tee sind inklusive.
Weitere Getrdnke werden nach vorheriger Auswahl
und dem tatséchlichen Verbrauch zuséatzlich berechnet.

53,50 € pro Person
27,00 € pro Kind (zwischen 6 und 11 Jahren)
Kinder unter 6 Jahren sind herzlich eingeladen
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Sufle Speisen

Pralinen
3,00 € pro Stiick

Petits fours
4,00 € pro Stiick

Blechkuchen
4,00 € pro Stiick

Obst-Tartelette
5,00 € pro Stiick

Torte
7,50 € pro Stiick

Eclair mit Cremefiillung
4,50 € pro Stiick

Selbstversténdlich kénnen Sie eigenen Kuchen mitbringen. Hierfiir berechnen wir eine
Servicepauschale i. H. v. 5,50 € pro Person.

Gerne bestellen wir lhnen individuelle Kuchen oder Torten. Sprechen Sie uns einfach an.

15
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Fingerfood zum Sektempfang

Sofern Sie zur BegriiBung lhrer Géste einen Empfang wiinschen, empfehlen wir lhnen
unseren Dreesen Hausmarke Sekt. Bei Sonnenschein und schonem Wetter besteht auch die
Maoglichkeit, den Empfang in unserem Kastaniengarten zu veranstalten.

Kalte Fingerfoods

Tomate-Mozzarella-Spiefie mit
Basilikum Pesto

4,00 € pro Stiick

Parmaschinken auf Bruschetta
4,00 € pro Stiick

Roastbeef auf Roggenbrot mit Remoulade
4,00 € pro Stiick

Vitello Tonnato im Weckglas mit
gebackenen Kapern
4,00 € pro Stiick

Gerducherter Lachs auf Kartoffelrssti und
Senf-Dill-Honigsauce
4,50 € pro Stiick

Brie auf Baguette mit Feigensenf und
Weintrauben
4,00 € pro Stiick

Ziegenkdasecreme auf Pumpernickel mit Dill
4,00 € pro Stiick

Warme Fingerfoods

Mini Cheeseburger
4,50 € pro Stiick

Steinpilzsiippchen
4,50 € pro Stiick

Garnele mit Salsa Verde
6,00 € pro Stiick

Lauchkiichlein mit Créme fraiche
4,00 € pro Stiick

Teriyaki Huhn mit Chilisauce
5,00 € pro Stiick

Gebackener Champignonkopf
mit Krauterfrischkasepro
3,50 € pro Stiick

Frittierte Kichererbsenbadllchen
mit Auberginendip
4,00 € pro Stiick

Mindestbestellmenge: 10 Stiick
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Mitternachtssnacks
Currywurst mit Brotchen
7,00 € pro Person

Brotzeitplatte mit rheinléndischen Spezialitdaten
8,50 € pro Person

Gulaschsuppe mit Brotchen
10,00 € pro Person

Chili con Carne mit Sauerrahm
9,50 € pro Person

Ké&se-Variation
12,00 € pro Person

17
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Getrdnkepauschale

Bei uns haben Sie die Moéglichkeit, eine Getrénkepauschale zu buchen, sodass sich lhre
Gaste nach Belieben alle inkludierten Getrénke bestellen kénnen.
Die Getraéinkepauschale beinhaltet Mineralwasser, Softgetrénke, Kaffee- und
Teespezialitaten, Kslsch und Pils vom Fass, sowie unseren Dreesen Hausmarke Sekt zum
Empfang. Zudem kénnen Sie sich zwei der unten stehenden Weine aussuchen:

Weifiwein Rotwein
Wurzeln & Fliigel ,Himmel auf Erden” Bodensee
Weilburgunder | Chardonnay | Sauvignon Spatburgunder VDP.Gutswein | trocken
Blanc Weingut Markgraf von Baden
Qualitétswein | trocken Baden
Weingut Brogsitter
Rheinhessen LIFILI
Primitivo Salento IGP | trocken
Kénigswinterer Weingut Aémani
Kerner Qualitétswein | feinherb Apulien
Weingut Pieper
Mittelrhein Wourzeln & Fliigel ,Grenzenlose Freiheit
Pinot Moir | Cabernet Sauvignon | Regent
Riesling Qualitatswein | trocken
Gutswein | trocken Weingut Brogsitter
Weingut Emil Bauer & Séhne Rheinhessen
Pfalz
Roséwein

Wourzeln & Fliigel ,Schmetterlinge im
Bauch”
Spatburgunder Rosé Qualitatswein |
trocken
Weingut Brogsitter
Rheinhessen

Die Getréinkepauschale gilt 5 Stunden und kostet 55,00 € pro Person

Kinder von 6 bis 12 Jahren zahlen 22,50 €
Kinder unter 6 Jahren trinken kostenfrei

18
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Unsere Getrdankekarte

Selters
Classic | Naturell

Selters
Classic | Naturell

Pepsi Cola' | Zero!

Mirinda Orange

7 UP

Orangensaft, frisch

Apfelsaft naturtriib Bio | F.J.Rauch
Apfelsaftschorle naturtriib Bio | F.J.Rauch
Orangensaft 100% | F.J.Rauch

Tomatensaft 100% | F.J.Rauch
Rhabarbersaftschorle naturtriib Bio | F.J.Rauch
Schwarze Johannisbeersaftschorle Bio | F.J.Rauch
Eistee Zitrone | Pfirsich | F.J.Rauch

Thomas Henry Tonic Water?

Thomas Henry Bitter Lemon

Thomas Henry Ginger Ale®

Séafte und Softs
Orangensaft | Pepsi Cola | Pepsi Zero | Miranda | 7 Up

Alkolfreier Cocktail

Sanbitter Orange
Sanbitter | frischer Orangensaft

! mit Koffein
2 chininhaltig
3 mit Ingwerausziigen

0,75 |

0,25 |

02l
02l
02l
02l
02l
0,33 |
02l
02l
0,33 |
0,33 |
0,33 |
02l
02l
02l

10|

0,21

8,50 €

4,00 €

3,80 €
3,80 €
3,80 €
6,00 €
3,80 €
4,00 €
3,80 €
3,80 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €
3,80 €
3,80 €
3,80 €

15,00 €

8,50 €




Peters Kslsch vom Fass
Radeberger Pilsner vom Fass
Radeberger Pils alkoholfrei*

Bible Edelweissbier*
(Hefe | Alkoholfrei)

Tasse Kaffee

Kénnchen Kaffee

Tasse entkoffeinierter Kaffee®
Kénnchen entkoffeinierter Kaffee®
Kénnchen Tee

Kénnchen Schokolade
Milchkaffee

Cappuccino

Espresso

Espresso Macchiato

doppelter Espresso

Latte Macchiato

03|
0,31
0,33 |
051

4,00 €
4,00 €
4,00 €
5,50 €

3,50 €
6,00 €
3,50 €
6,00 €
5,50 €
5,50 €
4,00 €
4,00 €
3,50 €
3,70 €
4,50 €
4,50 €

Wir beziehen unsere Kaffeebohnen fiir lhr Kaffeegetrénk vom Réstbetrieb HEILANDT
Kaffeemanufaktur aus Ksln. Diese setzen Wert auf hochwertigen, direkt gehandelten

4 alkoholfrei
5 koffeinfrei

Spezialitatenkaffee.
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Deutsche Weifiweine

Kénigswinterer Drachenfels
Kerner Qualitétswein | feinherb
Weingut Pieper

Rhéndorfer Domkaule
Riesling | trocken
Weingut Pieper

Sauvignon Blanc Fumé
Leutesdorfer Gartenlay
Qualitétswein | trocken
Weingut Pieper

Blanc de Noir

S

BAD GODESBERG

Mittelrhein

Ahr

Spétburgunder Qualitdtswein | trocken | weif3 gekeltert

Weingut Burggarten

Rosengarten
Riesling | VDP.Grof3esGewdichs | trocke
Weingut Leitz

Blauschiefer
Riesling Qualitétswein | feinherb
Weingut Markus Molitor

Rheingau

n

Mosel

Rheinhessen

Brilliance
Grauburgunder Spétlese | trocken
Weingut Brogsitter

39

48

40

99

45

39
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Deutsche Weiiweine

Pfalz

Grauburgunder

Grau ohne Burgunder ist wie Bonn ohne Dreesen
Qualitatswein | trocken

Weingut Emil Bauer & Séhne

Viognier
Nussdorfer | Ortswein | trocken
Weingut Emil Bauer & Séhne

Forster
Riesling | VDP.Ortswein | trocken
Weingut Reichsrat von Buhl

Franken
Wiirzburger Stein
Silvaner | VDP. Erste Lage | trocken
Biirgerspital zum Heiligen Geist

Baden

Sonett
Wei3burgunder Qualitétswein | trocken
Weingut Dr. Heger

Durbach
WeiBburgunder | VDP.Ortswein | trocken
Weingut Markgraf von Baden

Durbacher Schloss Staufenberg
Grauburgunder | VDP.Erste Lage | trocken
Weingut Markgraf von Baden

42

44

59

43

46

68
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Deutsche Rotweine

Spéatburgunder Ménchenberg
R 6ndorrger Drachenfels

Mittelrhein

Qualitatswein | trocken | im Barrique gereift

Weingut Pieper

Ahr Schiefer
Pinot Noir Qualitétswein | trocken
Weingut Brogsitter

Frithburgunder
VDP.Gutswein | trocken
Weingut Burggarten

Neuendahrer

Spétburgunder VDP.Ortswein | trocken

Weingut Burggarten

Cuvée Noir

.f you can’t be happy at least you can be drunk - with my noir”

Pfalz

Pinot Noir | Merlot | Cabernet Sauvignon | Nebbiolo | trocken

Weingut Emil Bauer & Sséhne

Meisterstiick
Qualitatswein Cuvée

Cabernet Sauvignon gMerlo’r | Cabernet Franc | Malbec | Petit Verdot | trocken

Weingut Emil Bauer & Séhne

Lemberger
VDP.Gutswein | trocken
Weingut Aldinger

Wiirttember

45

44

58

44

59

45
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Franzésische Weiflweine

Colombard-Sauvignon
Coétes de Gascogne IGP
Domaine Horgelus

Sancerre AC
Sauvignon Blanc
Domaine Gérard Millet

Graves Blanc AOC
Semillon | Sauvignon Blanc

Baron Philippe de Rothschild

Chablis “Saint Martin” AOC
Chardonnay
Domaine Laroche

Dreesen

BONN -

S

BAD GODESBERG

Gascogne

Loire

Bordeaux

Chablis

65

50

75
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Osterreichische Weiflweine

Wien

Griiner Veltliner
Qualitatswein | trocken
Mayer am Pfarrplatz

lItalienische Weiflweine

Venetien
Fresco di Masi
Verona IGT
Chardonnay | Pinot Grigio
MASI | Familie Boscaini
Beldosso
Lugana DOC
MASI | Familie Boscaini
Roséweine
Mittelrhein

Pink
Spétburgunder Rosé | Qualitétswein | trocken
Weingut Pieper

Rheingau

Eins-Zwei-Drei
Spétburgunder Rosé | Qualitétswein | trocken
Weingut Leitz

Provence

Mirabeau X
Cbétes de Provence A.O.P

Maison Mirabeau

45

59

37

42

43
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Franzésische Rotweine

Burgund
Pinot Noir AOC
Appellation Bourgogne Controlée
Domaine Lamy-Pillot

Beaujolais

Fleurie AC

“Cru” des Beaujolais

Appellation Bourgogne Contrélée

Domaine de la Madone - Jean-Marc Després

Bordeaux
Chéateau La Croix
AOC Pomerol

Familie Joseph Janoueix

Coétes du Rhéne

Belleruche
Cétes du Rhéne AOC | trocken
Domaine M. Chapoutier

Les Meysonniers
Crozes-Hermitages AOC
Syrah

Domaine M. Chapoutier

Corbiéres
Les Grands Murets

Cuvée Cabernet Sauvignon | Grenache | Mourvédre | Syrah
Chateau de Luc

52

97

45

72

48
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Italienische Rotweine

Piemont
L*Avvocata
Barbera d"Asti DOC
Cantine Coppo

Apulien

LIFILI
Primitivo | Salento IGP | trocken
Weingut Aémani

“San Gaetano”

Primitivo di Manduria | DOP

Cantina Due Palme

Spanische Rotweine

Rioja
Reserva XR
Tempranillo & Graciano | Rioja DOCa
Herederos del Marques de Riscal
Uberseeweine

Neuseeland

Sauvignon Blanc
Oyster Bay | Marlborough

Syrah
Cﬁa’reau St. Michelle | Colombia Valley

Australien

The Barossan
Shiraz

Peter Lehmann Wines | Barossa Valley

38

45

79

45

49

55
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Schaumweine

0,75l
Deutscher Sekt
Dreesen Privat - Edition des Hauses 46
Riesling-Sekt | brut
Weingut Geheimrat J. Wegeler | Rheingau
Von Buhl Reserve Sekt 55
Weif3burgunder | Chardonnay Sekt | brut
Reichsrat von Buhl | Pfalz
Eins-Zwei-zero 45
Riesling Sekt | alkoholfrei
Weingut Leitz | Rheingau
Italienischer Schaumwein
Argeo | Prosecco Spumante | Trviso DOC 44
Glera | Verdiso | Perera | brut
Weingut Ruggeri | Venetien
Argeo | Rosé-Secco Spumante | Trviso DOC 46
Glera | Pinot Noir | brut
Weingut Ruggeri | Venetien
Champagner
Billecart-Salmon Reserve 135
Chardonnay | Pinot Meunier | Pinot Noir | brut halbe Flasche 0,375l 85
Billecart-Salmon Rosé 165
Chardonnay | Pinot Meunier | Pinot Noir | brut
Baron-Fuenté 95
Chardonnay | brut halbe Flasche 0,375l 55

Marne
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Dekoration

Wir decken lhnen unsere Tische mit weilen Tischdecken, weiflen Kerzen und weif3en
Stoffservietten ein.

Gerne bestellen wir lhnen Blumengestecke (ab 30,00 € pro Gesteck) bei unserem Floristen.
Selbstverstdndlich dirfen Sie lhren Blumenschmuck oder Tischdekoration auch selber
mitbringen.

Wenn Sie wiinschen, hillen wir lhre Stiihle in festliche cremefarbene Stuhlhussen und
zaubern somit ein noch festlicheres Ambiente. Der Aufpreis liegt bei 7,50 € pro Husse.

In unserem Konzertsaal steht ein schéner weifler Fliigel, welcher fiir 100,00 € genutzt
werden kann. Gerne lassen wir diesen vorab fiir Sie stimmen und berechnen hierfiir einen
Aufpreis von zusatzlich 150,00 €.

Auf Wunsch erstellen wir lhnen personalisierte Menii-, bzw. Buffetkarten - fiir die erste
Seite der Karte nennen Sie uns einfach lhren Wunschtext.

Meniikarten (DIN A 6) 1,50 € pro Stiick
Buffetkarten (DIN A 5) 2,00 € pro Stiick
Farbdruck-Aufschlag fiir Fotos 0,50 € pro Stiick

R
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Sonstige Informationen

Wenn Sie lhre Lieblingsgetrénke mitbringen méchten, bringen Sie uns diese nach
vorheriger Absprache einen Tag vor der Veranstaltung vorbei, damit wir sie rechtzeitig
kithlen kénnen. Fiir jede mitgebrachte Flasche berechnen wir Korkgeld in Hohe von:

Champagner 50,00 € je Flasche
Sekt / Schaumwein 35,00 € je Flasche
Wein 30,00 € je Flasche
Spirituosen 65,00 € je Flasche

Ab 24:00 Uhr berechnen wir entsprechend unseres Servicestandards Personalkosten bis
zum Ende lhrer Veranstaltung. Diese werden mit 48,00 € pro Stunde berechnet. Zusétzlich
berechnen wir zwei Servicekrdfte fiir je zwei Stunden zur Nachbereitung der Veranstaltung

Ein Sektempfang im Kastaniengarten ist nur bei schénem Wetter moglich. Fiir die
Bereitstellung der Stehtische sowie die Vor- und Nachbereitung werden 150,00 €
berechnet.

Bei einer gréfleren Veranstaltung bietet es sich an, eine separate Garderobe fiir 95,00 €
zu mieten. Sollten Sie unseren Garderobenservice wiinschen, berechnen wir diesen mit

39,00 € pro Stunde.

In unmittelbarer Néhe des Hotels befindet sich unsere Tiefgarage. Das Parken in der
Tiefgarage kostet 1,80 € pro Stunde (max. 15,00 € pro Tag). Entlang der Strafle stehen
lhnen zusétzlich kostenfreie Parkméglichkeiten zur Verfiigung.

30




S
Dreesen

BONN - BAD GODESBERG

Checkliste fiir lhre Veranstaltung:

Wie viele Géste erwarten Sie?
Teilen Sie uns spétestens 10 Werktage vor Veranstaltungsbeginn
die genaue Anzahl lhrer Gaste mit.

Welche Bestuhlung wiinschen Sie?

Wie viele Kinder sind anwesend?
Wie alt sind die Kinder?
Benstigen Sie Hochstiihle?

Haben Sie eine Tischordnung?

Welche Speisen wiinschen Sie?
Wenn Sie sich fiir ein Menii entscheiden, benstigen wir die Anzahl der einzelnen
Hauptgénge bis spdtestens 10 Werktage vor Veranstaltungsbeginn.

Sind einige lhrer Géste Vegetarier oder Veganer?

Gibt es Gaste mit Unvertraglichkeiten?

Haben Sie sich fiir die Getréankepauschale entschieden?
Welche Weine diirfen wir ausschenken?

Wiinschen Sie Menii- / Buffetkarten?
Die Anzahl der Karten, sowie den Text benétigen wir 10 Werktage vor
Veranstaltungsbeginn.

Haben Sie einen D) gebucht?
Wann ist der Aufbau des D) vorgesehen?
Wie méchten Sie die Musiker verpflegen?

Wer ist wahrend der Feier Ansprechpartner fiir das Servicepersonal?
Benstigen Sie Hotelzimmer? Falls ja, gehen diese auf lhre Gesamtrechnung?

Diirfen wir lhnen Blumenschmuck bestellen?
Wenn jq, teilen Sie uns lhren Farbwunsch mit.
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Hier ist Platz fiir lhre Notizen
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ALLGEMEINE GESCHAFTSBEDINGUNGEN FUR VERANSTALTUNGEN (AGBY 6.0)

1. GELTUNGSBEREICH

1.1 Diese Geschaftsbedingungen gelten fiir Vertréage iiber die mietweise
Uberlassung

von Konferenz-, Bankett- und Veranstaltungsrdumen des Hotels zur
Durchfiihrung

vorc1l Veranstaltungen wie Banketten, Seminaren, Tagungen, Ausstellungen
un

Prasentationen etc. sowie alle in diesem Zusammenhang fiir den Kunden
erbrachten

weiteren Leistungen und Lieferungen des Hotels.

1.2 Die Unter- oder Weitervermietung der iiberlassenen Rédume, Flachen
oder Vitrinen

sowie die Einladung zu Vorstellungsgesprachen, Verkaufs- oder ghnlichen
Veranstaltungen

bediirfen der vorherigen Zustimmung des Hotels in Textform, wobei das
Recht zur Kiindigung geméf § 540 Abs. 1 Satz 2 BGB abbedungen wird.
1.3 Allgemeine Geschaftsbedingungen des Kunden finden nur
Anwendung, wenn dies

ausdriicklich in Textform vereinbart wurde.

2. VERTRAGSABSCHLUSS, -PARTNER, HAFTUNG

2.1 Vertragspartner sind das Hotel und der Kunde. Der Vertrag kommt
durch die

Annahme des Antrags des Kunden durch das Hotel zustande. Dem Hotel
steht es

frei, die Buchung der Veranstaltung in Textform zu bestatigen.

2.2 Das Hotel haftet fiir von ihm zu vertretende Schéden aus der
Verletzung des

Lebens, des Kérpers oder der Gesundheit. Weiterhin haftet es fiir
sonstige Schaden,

die oluf einer vorsatzlichen oder grob fahrlassigen Pflichtverletzung des
Hotels

beziehungsweise auf einer vorséatzlichen oder fahrlassigen Verletzung von
vertragstypischen

Pflichten des Hotels beruhen. Vertragstypische Pflichten sind solche
Pflichten, die die ordnungsgeméfe Durchfithrung des Vertrages erst
ermoglichen

und auf deren Erfiillung der Kunde vertraut und vertrauen darf. Einer
Pflichtverletzung

des Hotels steht die eines gesetzlichen Vertreters oder Erfiillungsgehilfen
gleich. Weitergehende Schadensersatzanspriiche, soweit in Ziffer 9 nicht
anderweitig

geregelt, sind ausgeschlossen. Sollten Stérungen oder Méngel an den
Leistungen

des Hotels auftreten, wird das Hotel bei Kenntnis oder auf unverziigliche
Riige

dengunden bemiiht sein, fur Abhilfe zu sorgen. Der Kunde ist
verpﬂichfef, das ihm

Zumutbare beizufragen, um die Stérung zu beheben und einen
méglichen Schaden

gering zu halten. Im Ubrigen ist der Kunde verpflichtet, das Hotel
rechtzeitig auf die

Maoglichkeit der Entstehung eines auBergewshnlich hohen Schadens
hinzuweisen.

3. LEISTUNGEN, PREISE, ZAHLUNG, AUFRECHNUNG

3.1 Das Hotel ist verpflichtet, die vom Kunden bestellten und vom Hotel
zugesagten

Leistungen zu erbringen.

3.2 Der Kunde ist verpflichtet, die fiir diese und weitere in Anspruch
genommenen

Leistungen vereinbarten bzw. geltenden Preise des Hotels zu zahlen. Dies
gilt auch

fir vom Kunden direkt oder iiber das Hotel beauftragte Leistungen, die
durch Dritte

erbracht und vom Hotel verauslagt werden. Insbesondere gilt dies auch
fur Forderungen

von Urheberrechtsverwertungsgesellschaften.

3.3 Ist ein Mindestumsatz vereinbart worden und wird dieser nicht
erreicht, kann das

Hotel 60% des Differenzbetrages als entgangenen Gewinn verlangen,
sofern nicht

der Kunde einen niedrigeren oder das Hotel einen hsheren Schaden
nachweist.

3.4 Die vereinbarten Preise verstehen sich einschliellich der zum
Zeitpunkt des Vertragsschlusses

geltenden Steuern.

Bei Anderung der gesetzlichen Umsatzsteuer nach Vertragsschluss
werden die

Preise entsprechend angepasst. Bei Vertrégen mit Verbrauchern gilt
dieses nur,

wenn der Zeitraum zwischen Vertragsabschluss und Vertragserfiillung
vier Monate

tberschreitet.

3.5 Wurde Zahlung auf Rechnung vereinbart, so hat die Zahlung -
vorbehaltlich einer

abweichenden Vereinbarung - binnen zehn Tagen ab Zugang der
Rechnung ohne

Abzug zu erfolgen.

3.6 Das Hotel ist berechtigt, bei Vertragsschluss vom Kunden eine
angemessene

Vorauszahlung oder Sicherheitsleistung, zum Beispiel in Form einer
Kreditkartengarantie,

zu verlangen. Die Hohe der Vorauszahlung und die Zahlungstermine
ksénnen

im Vertrag in Textform vereinbart werden. Bei Zahlungsverzug des
Kunden gelten

die gesetzlichen Regelungen.

3.7 In begriindeten Faéllen, zum Beispiel Zahlungsriickstand des Kunden
oder Erweiterun

des Verfragsum?anges, ist das Hotel berechtigt, auch nach
Vertragsschluss bis

zu Beginn der Veranstaltung eine Vorauszahlung oder Sicherheitsleistung
im Sinne

vorstehender Ziffer 3.6 oder eine Anhebung der im Vertrag vereinbarten
Vorauszahlung

oder Sicherheitsleistung bis zur vollen vereinbarten Vergiitung zu
Verlangerk

3.8 Der Kunde kann nur mit einer unstreitigen oder rechtskraftigen
Forderung gegeniiber

einer Forgerung des Hofels chreChnen Oder Verrecl’lnerk

3.9 Der Kunde ist damit einverstanden, dass ihm die Rechnung auf
elektronischem

Weg iibermittelt werden kann.

4. RUCKTRITT DES KUNDEN (ABBESTELLUNG, STORNIERUNG)

4.1 Eine kostenfreie einseitige Losung des Kunden von dem mit dem
Hotel geschlossenen

Vertrag ist nur méglich, wenn ein Recht zum kostenfreien Riicktritt im
Vertrag

ausdriicklich vereinbart wurde oder ein gesetzliches Recht zur
kostenfreien Lésung

besteht.

4.2 Sofern zwischen dem Hotel und dem Kunden ein Termin zum
kostenfreien Riicktritt

vom Vertrag vereinbart wurde, kann der Kunde bis dahin vom Vertrag
zuriicktreten,

ohne Zahlungs- oder Schadensersatzanspriiche des Hotels auszulésen.
Das Riicktrittsrecht

des Kunden erlischt, wenn er dieses nicht bis zum vereinbarten Termin
gegeniiber dem Hotel in Textform ausiibt.

4.3 Ist ein Riicktrittsrecht gemaf 4.1 nicht vereinbart oder bereits
erloschen und besteht

auch kein gesetzliches Recht zur kostenfreien Lésung vom Vertrag,
behalt das Hotel

den A;spruch auf die vereinbarte Vergiitung gemdf3 den Ziffern 3.3, 4.4,
4.5 un:

4.6 trotz Nichtinanspruchnahme der Leistung. Das Hotel hat die
Einnahmen aus

anderweitiger Vermietung sowie die ersparten Aufwendungen
anzurechnen. Die jeweils

ersparten Aufwendungen kénnen dabei pauschaliert werden, bei einzeln
ausgewiesenen .

Mietpreisen in Hohe von 10%, im Ubrigen gemaf den Ziffern 3.3, 4.4,
4.5 und 4.6. Dem Kunden steht der Nachweis frei, dass der Anspruch
nicht oder

nicht in der geforderten Hohe entstanden ist. Dem Hotel steht der
Nachweis frei,

dass ein hoherer Anspruch entstanden ist.

4.4 Tritt der Kunde erst ab dem 60. Tag vor dem Veranstaltungstermin
zuriick, ist das

Hotel berechtigt zuziiglich zu den verauslagten Leistungen gem. Ziffer
32 Satz 2

und/oder einen vereinbarten Mindestumsatz gem. Ziffer 3.3, 35 % des
entgangenen

Umsatzes in Rechnung zu stellen, ab dem 30. Tag 60 % und ab dem 10.
Tag 85 %.

Bei mehrtégigen Veranstaltungen ist fiir die Berechnung der Frist der
erste Veranstaltungsta

mafigeblich. Dem Kunden steht der Nachweis frei, dass der Anspruch
nicht oder nicht in der geforderten Héhe entstanden ist. Dem Hotel steht
der Nachweis

frei, dass ein hoherer Anspruch entstanden ist.”

4.5 Die Berechnung des Verzehrumsatzes erfolgt nach der Formel:
Vereinbarter

Meniipreis zuziiglich Getrénke x Teilnehmerzahl. War fir das Menii noch
kein Preis

vereinbart, wird das preiswerteste 3-Gang-Menii des jeweils giiltigen
Veranstaltungsangebotes

zugrunde gelegt. Getrénke werden mit einem Drittel des Meniipreises
berechnet.
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4.6 Wurde eine Tagungspauschale je Teilnehmer vereinbart, so ist das
Hotel berechtigt,

bei einem Riicktritt ab dem 60. Tag vor dem Veranstaltungstermin 60%,
bei einem

Riicktritt ab dem 30. Tag 75% und ab dem 10. Tag 85% der
Tagungspauschale x

vereinbarter Teilnehmerzahl in Rechnung zu stellen. Bei mehrtégigen
Veranstaltungen

ist fiir die Berechnung der Frist der erste Veranstaltungstag mafigeblich.

em
Kunden steht der Nachweis frei, dass der Anspruch nicht oder nicht in

der geforderten

Héhe entstanden ist. Dem Hotel steht der Nachweis frei, dass ein héherer

Anspruch

entstanden ist.

5. RUCKTRITT DES HOTELS

5.1 Sofern vereinbart wurde, dass der Kunde innerhalb einer bestimmten
Frist kostenfrei

vom Vertrag zuriicktreten kann, ist das Hotel in diesem Zeitraum

seinerseits berechfigf,

vom Vertrag zuriickzutreten, wenn Anfragen anderer Kunden nach den

vertraglich

gebuchten Veranstaltungsrdumen vorliegen und der Kunde auf
Riickfrage

des Hotels mit angemessener Fristsetzung auf sein Recht zum Ruicktritt
nicht verzichtet.

Dies gilt entsprechend bei Einrdumung einer Option, wenn andere

Anfragen

vorliegen und der Kunde auf Riickfrage des Hotels mit angemessener
Fristsetzung

nicht zur festen Buchung bereit ist.

5.2 Wird eine gemaf Ziffer 3.6 und/oder Ziffer 3.7 vereinbarte oder

verlangte Vorauszahlung

oder Sicherheitsleistung auch nach Verstreichen einer vom Hotel

gesetzten

angemessenen Nachfrist nicht geleistet, so ist das Hotel ebenfalls zum
Riicktritt

vom Vertrag berechtigt.

5.3 Ferner ist das Hotel berechfigf, aus sachlich gerechhcerfigfem Grund

vom Vertrag

auBerordentlich zuriickzutreten, insbesondere falls

- Hohere Gewalt oder andere vom Hotel nicht zu vertretende Umsténde

die Erfillung

des Vertrages unméglich machen;

- Veranstaltungen oder Rdume schuldhaft unter irrefiihrender oder

falscher Angabe

Eder Verschweigen wesentlicher Tatsachen gebucht werden; wesentlich
ann

dabei die Identitat des Kunden, die Zahlungsfahigkeit oder der

Aufenthaltszweck

sein;
- das Hotel begriindeten Anlass zu der Annahme hat, dass die
Veranstaltung den

reibulngs|osen Geschéaftsbetrieb, die Sicherheit oder das Ansehen des
Hotels in

der O\c\cenﬂichkeif gefﬁhvden kann, ohne dass dies dem Herrschafts- bzw.
Organisationsbereich

des Hotels zuzurechnen ist;

- der Zweck bzw. der Anlass der Veranstaltung gesetzeswidrig ist;

- ein Versto3 gegen Ziffer 12 vorliegt.

5.4 Der berechtigte Riicktritt des Hotels begriindet keinen Anspruch des
Kunden auf

Schadensersatz. Sollte bei einem Riicktritt nach vorstehender Ziffer 5.2
oder 5.3 ein

Schadensersatzanspruch des Hotels gegen den Kunden bestehen, so
kann das Hotel

diesen pauschalieren. Die Ziffern 4.3 bis 4.6 gelten in diesem Fall
entsprechend.

6. ANDERUNGEN DER TEILNEHMERZAHL UND DER VERANSTALTUNGSZEIT

6.1 Eine Erhshung der Teilnehmerzahl um mehr als 5% muss dem Hotel
spdtestens

finf Werktage vor Veranstaltungsbeginn mitgeteilt werden; sie bedarf
der Zustimmung

des Hotels, die in Textform erfolgen soll. Der Abrechnung wird die
tatsdchliche

Teilnehmerzahl zugrunde gelegt, mindestens aber 95% der vereinbarten
héheren

Teilr:iehmerzth Ist die tatsdchliche Teilnehmerzahl niedriger, hat der
Kunde

das Recht, den vereinbarten Preis um die von ihm nachzuweisenden,
aufgrund der

geringeren Teilnehmerzahl zusatzlich ersparten Aufwendungen zu
mindern.

6.2 Eine Reduzierung der Teilnehmerzahl um mehr als 5% soll dem Hotel
frithzeitig,

spdtestens bis finf Werktage vor Veranstaltungsbeginn, mitgeteilt

werden. Der Abrechnung

wird die tatsdchliche Teilnehmerzahl zugrunde gelegt, mindestens jedoch
95% der letztlich vereinbarten Teilnehmerzahl. Ziffer 6.1 Satz 3 gilt
entsprechend.

6.3 Bei Reduzierung der Teilnehmerzahl um mehr als 10% ist das Hotel
berechtigt, die

bestatigten Rdume, unter Beriicksichtigung der gegebenenfalls
abweichenden

Raummiete, zu tauschen, es sei denn, dass dies dem Kunden unzumutbar
ist.

6.4 Verschieben sich die vereinbarten Anfcngs- oder Schlusszeiten der
Veranstaltung

und stimmt das Hotel diesen Abweichungen zu, so kann das Hotel die
zusatzliche

Leisfungsbereifschaﬂ angemessen in Rechnung sfe"en, es sei denn, das
Hotel trifft

ein Verschulden.

7. MITBRINGEN VON SPEISEN UND GETRANKEN

Der Kunde darf Speisen und Getrénke zu Veranstaltungen grundsatzlich
nicht mitbringen.

Ausnahmen bediirfen einer Vereinbarung in Textform mit dem Hotel. In
diesen Féllen wird ein angemessener Beitrag zur Deckung der
Gemeinkosten berechnet.

8. TECHNISCHE EINRICHTUNGEN, ANSCHLUSSE UND SONSTIGE AUSSTATTUNGEN
8.1 Soweit das Hotel fiir den Kunden auf dessen Veranlassung technische
Einrichtungen,

Anschliisse und/oder sonstige Ausstattungen von Dritten beschafft,
handelt es

im Namen, in Vollmacht und auf Rechnung des Kunden.

Der Kunde haftet fiir die pflegliche Behandlung und die
ordnungsgemafle Riickgabe. N

Er stellt das Hotel von allen Anspriichen Dritter aus deren Uberlassung
rei.

8.2 Die Verwendung von eigenen elektrischen Anlagen des Kunden unter
Nutzung des

Stromnetzes des Hotels bedarf dessen Zustimmung. Durch die
Verwendung dieser

Gerdte auftretende Stérungen oder Beschadigungen an den technischen
Anlagen

des Hotels gehen zu Lasten des Kunden, soweit das Hotel diese nicht zu
vertreten

hat. Die durch die Verwendung entstehenden Stromkosten darf das Hotel
pauschal

erfassen und berechnen.

8.3 Der Kunde ist mit Zustimmung des Hotels berechtigt, eigene Telefon-,
Telefax- und

Dafeniiberfragungseinrichfungen zu benutzen. Dafiir kann das Hotel eine
Anschlussgebiihr

VerlangenA

8.4 Fur die Veranstaltung notwendige behérdliche Erlaubnisse hat sich
der Kunde

rechtzeitig auf eigene Kosten zu verschaffen. lhm obliegt die Einhaltung
sffentlichrechtlicher

Auflagen und sonstiger Vorschriften.

8.5 Der Kunde hat die im Rahmen urheberrechtlich relevanter Vorgénge
(z.B. Musikdarbietung,

Filmvorfithrung, Streamingdienste) erforderlichen Formalitdten und
Abrechnungen

eigenverantwortlich mit den zusténdigen Institutionen (z.B. GEMA)
abzuwickeln.
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